DORTMUNDER
MENUSERVICE

Kw 17

Ostermontag
21.04.2025
+€0,50

Dienstag
22.04.2025

Mittwoch
23.04.2025

Donnerstag
24.04.2025

Freitag
25.04.2025

Samstag
26.04.2025
+€0,50

Sonntag
27.04.2025
+€0,50

M1

Gut biirgerlich

Hahnchensteaks
mit feiner Sauce,
dazu Grillgemuse und
Rosmarinkartoffeln

ALLIA

6,6 BE

Linseneintopf
mit Gefligelbockwurst

ALL2,45

4,6 BE

Reispfanne
mit Gemiise und
Hahnchenfiletstiicke

ALF

53 BE

Frische Reibekuchen
mit leckerem Apfelmus

*

Gefliigel-Currywurst
mit pikanter Curry-
Tomatensauce und Reis
dazu Rohkostsalat

AtLC

6,9 BE

A1,C 14,235

7,2BE

Bunter Gemiiseeintopf
der Saison mit

P

P

N—

[

M2
D-Menii

Zartes Wildgulasch
mit Waldpilzsauce dazu

Kaisergemiise und
Schupfnudeln
Bunte Gemiiseplatte
mit hollandischer Sauce
und Tricolore Spirelli

b o

MCGIL1

7,8 BE

MG

76BE

Frikadelle
auf Wirsinggemiise dazu
Salzkartoffeln

M,C,G1J,59

42BE

"Gutsherrentopf"
kraftiger Gemusetopf mit
Gefliigelwurstwirfel

ALL2,45

42BE

Fleischbéllchen
in pikanter Sauce mit
Blumenkohlgemiise und
Kartoffelpliree

A1,C,6,1,0,3,59

44BE

Feine Bratwurst in Sauce
mit zartem Erbsen- und

Gefliigelwurstwirfeln Mohre}?gretzg?fuesls daz
M,12,45 42BE ﬂ MG L9 37BE
ﬁﬂ:ﬂ:lrggm:ragzlﬁu Elsasser Schweinebraten
7 mit herzhaftem Brokkoli und
BohnengemUise und Salzkartoffeln
Kartoffeln
A,C.6,19 5,5 BE ﬂ AL 3‘2 BE

Y *Rlnd A% schwein - @< Fisch «

H3=Walnuss, H4=Cashew, H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie,

Gefliigel + ﬁwnd TeLamm- ,Vegetansch 1=G
[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 =Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4= Hafer, A5=Dinkel, A6 = KamutoderAT Hybndstammedavon) [B]= Krebshere/Krebshererzeugmsse [C]=Eier/Eiererzeugnisse - [D]=Fisch/ Fischerzeugnisse - [E] = Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F] Soja/Sojaerzeugnisse - [G]= Mwlch/Mﬂcherzeugmsseemsch\ Lactose - [H] Schalenfriichte (H1= Mande\ H2=Haselnuss,
dH9=Q i “[L]=

Kw: 17
Speiseplan vom 21.04.

0231 - 96 330 90

zu jedem Mendi reichen wir ein Dessert
Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

bis 27.04.2025

IM3; WK IM 5] M6 IMZ4 IV 8] M9
[Feine]KiichellFSpezial/Gourmeti iV egetarisch Eintopf/Pasta [WSalatl&lGoY(kalt) Abendbrot
Schweinebraten Feiner Seelachs (paniert) f et . I
mltKBalrutg}?enlg([)Jrr]é :nd mit Ps;stzr#?g&tgrzg und Gorgonzolakiisesatce e Al mit Kartoffelsalat und Senf Rhabarberkompott mit Kartoffelsalat

ﬂ MG 32BE ‘( MDGL 74BE ?. MBI 43BE ’ M125 10,0 BE ﬂ M125 35BE ? 659 8,8 BE ﬂ €,6,4,2,3,59 37BE
Gemiisebratwurst Siidlandische Schnittchenteller

Rheinischer Sauerbraten
mit Gabelspaghetti und
Apfelmus

Gefliigelkréuterballchen
in wiirziger Currysauce mit
Mischgemise und Reis

Salatteller mit Shrimps
und Salaten der Saison mit
French-Dressing

Nudelpfanne
mit Tomaten, Paprika

Eierpfannkuchen
mit Apfelkompott

fertig belegte Schnittchen
mit Wurst und Kése und

in pikanter Sauce mit
Kohlrabigemiise und

Salzkartoffeln und Auberginen Garnitur
A1,CFG1J59 5’5 BE m At 8,7 BE ? A1,C,F.6,1,,3,59 5,4 BE ? ALl 10’9 BE « €,0,6,1,4,2,359 1’0 BE ? A1,C,G,9 9’4 BE # = A1,A2,6,2,4,59 5,9 BE
. - Italienischer Salat
Seelachsfilet natur Jagerschnitzel Ka:]it?eriglrm' Gekochte Eier mit Mozzarella-Kase, Feiner GrieBbrei Feine Siilze
in feiner Kerbelsauce mit mit Salzkartoffeln und Tomatenkriutersauce auf Rahmspinat und Olivendl, Lauch, Zwiebeln mit roter Griitze mit Remouladensauce,
Zucchinigemise und Reis Méhrensalat und Méhrensalat Salzkartoffeln und Oliven, dazu Krauter- Garnitur und Brot
Dressing
‘( DG 58 BE ﬂ MBI 44BE * MCGL 55BE * MCGL5S 41BE * 6642359 0,8 BE ? MG59 10,4 BE g MACGLI23S  26BE
Hamburger Heringsstipp ; Eieromelette . .
in Sahne mit Apfel- z‘l?ﬂe;:ﬁ;tfk’:mﬁg mit Krautersauce, zartem Gemiisebolognese Frﬁi(tﬂ?-leéﬁ:ﬁ?ngﬁjrsfs%on Siike Milchnudeln Héﬁﬁgil;zt:l?eeule
Gurken-Wiirfel dazu Kar‘t)offelknédeln Brokkoligemse und mit Vollkornnudeln ey mit heiBen Kirschen o el
Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln 9 9
* CD0,6,4,2359 4’9 BE m A1,6,1,2,3,5,9 4,1 BE ? A1,C,6,1,5,9 3’9 BE ? ALl 7’2 BE A1FG29 2’9 BE ? A1,6,5,9 10’7 BE A1,C,6,9,23,59 4,7 BE
Backfischfilet vom - .
Griechischer Bauernsalat . . . Brathering
N Seelachs Farfalle (Nudeln) . . ; : Feiner Milchreis o
Chmesnschg.Nudelpfa.nne in fruchtiger Zitronensauce in pikanter Pestosauce Schmbbglbohnen-Emtopf mit Tomatg, Gurkg, Zwebeln mit Zimtzucker und mit Zwiebeln,
mit zartem Hahnchenfleisch Do mit gewlrfeltem Kasseler und Hirten-Kése mit Speckkartoffelsalat
mit Pariser Karotten und dazu Rohkostsalat oy L Apfelkompott und Garnitur
Petersilienkartoffeln 9
ALEL3 7’1 BE “ ADGIA 4y6 BE ?v M,C L4235 8,6 BE ﬂ AL25 3’7 BE * €,6,4,2,359 0’7 BE v- 6,9 9’0 BE (‘,( A,D,2,3,4 3y6 BE
Hahnchensteaks Pfannkuchen

Gemiiseschnitzel Feiner Fleischsalat

in Estragonsauce mit Rosinen und

mit Kggﬁﬂiilﬁgg dazu mit Romanescqgem[jse D O RT M U N D E R Quarkf[]llung dazu m|th::2||:;I:ﬁ1(?rBtrot
und Fusilli M E N U S E RVI C E Zimtzucker
* A1,C,6,1,5,9 6’6 BE MG 4,8 BE $ A1,C,6,9 5’5 BE ﬂ A1,A2,C,J,2,3,45 2,8 BE
o —— m/m obe cinfuck “
= L &
Gemiise-Ragout Schweinefilet : —— ssen ““0[ adert Kasseler Braten

mit Mohren, Paprika und Quarkkeulchen mit Remouladensauce,

in Champignonsauce mit

Bohnen in Curry-Kokog Rotkohl und Spatzle Inh. Andreas Bracht o Alter Hellweg 140 ¢ 44379 Dortmund mit Vanillesauce Nudelsalat.und
Sauce, dazu Basmatireis Telefon: 0231 - 96 330 90  Fax: 0231 - 96 330 950 Salatgarnitur
? ; 64BE ﬂ weewss | 49BE E-Mail: inffo@do-ms.de « Web: www.do-ms.de ? oss 89BE W) mecise  41BE

arker - 2=A ittel - 3 = Siistoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwarzt; - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch - 9 = mit Milchprodukt zubereitet

DENW
86018 EG

K]=Sesam/Sesamer: Portion.

=Senf/Senfer [M]=Lupinen/Lupinenes -Werter

-[1]=Sellerie/Sellerieer

“IN=



